JETZT ANMELDEN W vesucation

zum Seminar -
- Plant-based
el Cooking

Kursdauer Beginn 09:00 Uhr, ca. 5 Stunden

Kosten 165 € je Teilnehmer:in Klimafreundlich gesund
(netto), zzgl. Material und schmackhaft

FORDERUNG:

Nach erfolgreicher Teilnahme kénnen 75 %
der Kurskosten rickerstattet werden*.

Weitere Informationen hierzu unter
Wirtschaftskammer Lehrlingsstelle —
Férderungen

E-Mail lehre.foerdern@wkw.at
Web www.lehre-foerdern.at

* Das Seminar ist forderbar — bitte vergewissern Sie sich, dass
Ihr Unternehmen und Ihr Lehrling gefordert werden kénnen.
Zzgl. Materialpausche (je nach Anzahl der Lehrlinge).

KONTAKT
Vegane Gesellschaft Osterreich, Lisa Klein

Telefon +43 1909 2 101-30
E-Mail austria@vegucation.eu
Web  www.vegucation.at

Fotos: Lisa-Maria Trauer Photogr.
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PLANT-BASED COOKING:
Klimafreundlich, gesund und
schmackhaft

Lernen Sie, wie man pflanzenbasierte,
nachhaltige und kdstliche Speisen
zubereitet

Bestehende Rezepte preisglinstig und
klimaschonend anpassen

Hinzuflgen von neuen kreativen und hochwertigen
Speisen zum bestehenden Angebot

Vorstellung und Verwendung von Fleisch-Alternati-
ven sowie Milch- und Ei-Alternativen

Internationale vegane Kiche

Neue Kund:innen der wachsenden Zielgruppe
gezielt ansprechen

Optimierung der Kommunikation an lhre Gast:innen
pflanzliche Option zum Bestseller machen

Pflanzenbasierte Kiiche im Zuge der
Gemeinschaftsverpflegung



